Schulerfirma
Bistro Johannesborger

Schule St. Johannesberg
Hildburghausener Str.4
16515 Oranienburg



Johannesborger im Einsatz

Zur Firma gehoren 16 Schiilerinnen und Schiiler. Diese bilden zwei
Arbeitsgruppen, die wechselseitig eingesetzt werden. Dabei werden sie von
jeweils drei bis vier Kolleginnen unterstiitzt. Wir warten auf die Gaste und
sind bereit zu bedienen.



Wir stellen uns vor:

Wir bieten an:

-Monatlich eine Pausenversorgung als
Bistro

-Versorgung bei Schulfesten

- Catering bei externen
Veranstaltungen

Unsere Firma wurde am 12.05.2006

als Aktiengesellschaft gegriindet. Sie ist
aus einer Idee der Schilervertreter
entstanden. Der Name wurde durch
eine schulinterne Ausschreibung

gefunden.



Catering beim 1. Landeselterntag unserer Schulform im
LISUM Ludwigsfelde

Der Ansturm kann beginnen.



Unsere Aufgaben

-Aufnahme der Bestellung
-Einkauf

-Zubereitung des kulinarischen
Angebots

-Verkauf

-Arbeit an der Kasse
-Service im Bistro
-Abwasch
-Abrechnung

-Kontrolle der Vorrate und des
Inventars

Unser Angebot:

belegte Brote und Brotchen
Musli und Cornflakes
Joghurt

Safte, Tee, Kaffee

monatlich wechselndes
Highlight z. B. Waffeln,
Obstsalat

SuRigkeiten
Rohkost



Zubereitung

Am Anfang sind die Berge mit Brotchen zu bewaltigen.



Zubereitung von Obstspiellen

Da muss man sich das Naschen verkneifen.



Guten Appetit!



Alle lassen sich das leckere Friihstiick munden.



Unsere Ziele:

-Kompetenzen fiir den weiteren
Lebensweg erwerben

-wirtschaftliches Denken und Handeln
-Teamarbeit

-Verantwortung fiir ein Vorhaben
ubernehmen

-ldeen und Eigeninitiative entwickeln
-Bestellung annehmen

Die Gaste lernen auch:

-Wiinsche und Bedirfnisse artikulieren
-Bestellung aufgeben

-Umgang mit Geld

-Verhalten in einer 6ffentlichen
Atmosphare




